Iﬁ

Istituto Professionale di Stato per i Servizi di Enogastronomia e Ospitalita Alberghiera

IPSSEQA

A
am Ambrosini

Una souola un lavoro

“Gaspare Ambrosini”

A tutti i docenti

IST. PROF LE PER | SERY. ALBERGH. E DELLA RISTOR. - "G.AMBROSINI"-F AVARA At“tt'Ag,“ alunni
Prot. 0001277 del 03/02/2025 Igenitori
i Ai corsisti

I (Uscita)
Al DSGA

Al personale A.T.A
Al registro elettronico

CIRCOLARE N.166

OGGETTO: 7 FEBBRAIO 2025 — OPEN DAY NEL NOSTRO ISTITUTO
Sicilia: Regione Europea della gastronomia 2025
STREET FOOD - SPECIALITA SICILIANE

Si comunica che anche quest’anno il nostro Istituto, nell'ambito delle attivita di orientamento formativo informativo
inserito nel PTOF, apre le porte al territorio, con I’'Open Day, 7 FEBBRAIO 2025, dalle ore 16:00 alle ore 19:00. Durante il
pomeriggio del 7 febbraio docenti e studenti /corsisti della scuola accoglieranno gli alunni dell'ultimo anno del ciclo di
istruzione secondaria di | grado, con le loro famiglie, e quanti sono interessati ai corsi serali, per aiutarli a compiere una
scelta consapevole e in linea con le inclinazioni personali di ciascuno e per far conoscere la ricca offerta formativa
curricolare ed extra curricolare della scuola, in vista delle iscrizioni per I'anno scolastico 2025 - 2026.

Nelle ultime settimane, si € lavorato con passione ed entusiasmo insieme a molti docenti, coordinati dai professori G.
Salamone e L. Parello, Funzioni strumentali Orientamento in entrata, alla progettazione e a la realizzazione di tutte le
attivita di orientamento in programma.

Sarebbe davvero importante che tutti ci sentissimo coinvolti in questo progetto, specialmente in questo periodo storico.
Non si tratta di un impegno di servizio, ma di un modo di vivere la scuola e i nostri legami con essa che, seppur necessario
durante tutto I'anno scolastico in ciascuna attivita, bisogna che non venga meno soprattutto adesso.

Con questo spirito si invita tutto il personale, qualora libero da impegni personali o familiari, a partecipare.

Si confida nella collaborazione, sempre dimostrata dalle SS.LL., e si ringrazia anticipatamente per quanto sara fatto da
tutti noi dell’Ambrosini.

Sentiti i docenti referenti e lo Staff, si riportano, di seguito, le disposizioni organizzative.

DISPOSIZIONI ORGANIZZATIVE

Studenti, corsisti e docenti responsabili delle attivita di laboratorio si ritroveranno, a partire dalle 14:30, secondo le
esigenze di ciascun laboratorio. Pertanto 'orario di ritrovo sara comunicato agli alunni/corsisti impegnati dai rispettivi
professori responsabili, gia designati.

ORDINE DEGLI SPAZI

Al temine dei lavori agli stessi € delegata ogni azione di ripristino dello stato in cui sono stati trovati i
luoghi/classi/laboratori e di riposizionamento/consegna di attrezzature, materiale didattico, tecnico e scientifico, di
laboratorio. Solo dopo aver curato tale fase, i docenti possono licenziare gli studenti/corsisti.

Via Che Guevara—92026 FAVARA (AG) tel. 0922 429331 —-C.F. 93011170847
agrh02000c@istruzione.it www.alberghierofavara.edu.it


mailto:agrh02000c@istruzione.it
mailto:agrh02000c@istruzione.it



V
| Em Am

| brosini

Una souola un lavoro

Istituto Professionale di Stato per i Servizi di Enogastronomia e Ospitalita Alberghiera

“Gaspare Ambrosini”

RESPONSABILITA’ MATERIALE DIDATTICO/TECNICO/SCIENTIFICO
Il materiale didattico/tecnico/scientifico & richiesto agli AA.TT. dai docenti, che ne sono responsabili dal momento della

consegna a quello della riconsegna.

Il DSGA dispone il servizio del personale A.T., secondo il piano consegnato dai professori funzione strumentale.

PULIZIA

Il DSGA dispone il servizio del personale, secondo il piano consegnato dai professori referenti. Prima e dopo le attivita e

assicurata la pulizia di tutti i locali.

UFFICIO SEGRETERIA ALUNNI

Durante il pomeriggio & disponibile il servizio di supporto degli AA.AA. per le iscrizioni online e per il rilascio di

informazioni.

ATTESTATI DI PARTECIPAZIONE

Ciascun docente responsabile di attivita/laboratorio, entro il 04/02/2025, consegna al prof. Salamone G. i nominativi di

studenti/corsisti partecipanti per il rilascio di attestati.

PROIEZIONE VIDEO OFFERTA
FOREMATIVA

PIANO/LUOGO ATTIVITA RESPONSABILE PROF.
PIANO TERRA REGISTRAZIONE OSPITI Prof. Abbate P. alunni classe Il e IV
PROIEZIONE VIDEO Prof. Salamone
PRESENTAZIONE OFFERTA
FORMATIVA
PRIMO PIANO
PRESIDENZA OMAGGIO A “GASPARE AMBROSINI” D.S Alessia Guccione
Proff. Trupia A. - Contrino J.-Bruno C.
UFF. DSGA Dott.ssa Castronovo
SEGRET. ALUNNI ISCRIZIONI ANNO SCOL. 2025/2026
FRONT OFFICE PRESENTAZIONE LABORATORIO Prof. Presti S.

LAB.ACCOGLIENZA TURISTICA

PRESENTAZIONE LABORATORIO

Prof. Presti S.

LAB.ACCOGLIENZA TURISTICA

A.T. Vita P.

LAB. CHIMICA PRESENTAZIONE LABORATORIO Prof. Forte Bruno - Ciranna
SALA 101 - Cucina VISITA Tecnico responsabile
CUCINA 101 - 102-103 VISITA Tecnico responsabile
FRONT OFFICE PROIEZIONE VIDEO Prof. Salamone
PRESENTAZIONE OFFERTA
FORMATIVA
SECONDO PIANO

Via Che Guevara—92026 FAVARA (AG) tel. 0922 429331 —-C.F. 93011170847
agrh02000c@istruzione.it www.alberghierofavara.edu.it



mailto:agrh02000c@istruzione.it
mailto:agrh02000c@istruzione.it

V
| Em Am

| brosini

Una souola un lavoro

Istituto Professionale di Stato per i Servizi di Enogastronomia e Ospitalita Alberghiera

“Gaspare Ambrosini”

SALA 201

VISITA

Tecnico responsabile

CUCINA 201-202

VISITA

Tecnico responsabile

GRUPPO H : ACCOGLIENZA

VISITA CON GENITORI INTERESSATI

Proff. Pletto - Cassaro - Sorce- Lentini

TERZO PIANO

DA ORIENTE AD OCCIDENTE LA
SICLIA NELLA CULTURA E NEL CIBO

SALA 301 ORE 17:30

DESSERT AL PIATTO SAPERI E
SAPORI
DIMOSTRAZIONE CON COMMENTO
ALUNNI D’'INDIRIZZO

Proff. Trupia C.- Burgio

CUCINA 301

STUZZICHERIE SALATE DELLA
TRADIZIONE SAPERI E SAPORI
DIMOSTRAZIONE CON COMMENTO
ALUNNI D’'INDIRIZZO

Prof. Palumbo

CUCINA 302

PICCOLA PASTICCERIA DELLA
TRADIZIONE SAPERI E SAPORI
DIMOSTRAZIONE CON COMMENTO
ALUNNI D’'INDIRIZZO

Prof. Fallito

SALA 301

CULTURA E FOLKLORE IN SICILIA
A CURA DEL GRUPPO

Prof. Di Salvo

SALA 301

PROIEZIONE VIDEO
PRESENTAZIONE OFFERTA
FORMATIVA

Prof. Salamone

PIANO QUINTO

LABORATORIO LINGUISTICO

IL MONDO DELLE LINGUE
STEM E DIDATTICA 2.0

Vetro - Di Liberto - Presentazione
progetti PNRR

BIBLIOTECA

IL CIBO DI STRADA MANGIATO E
NARRATO

Prof. La Tona

LABORATORIO INFORMATICO

FOCUS: ORIENTAMENTO
| LABORATORI STEM

Proff. Vetro - Di Liberto
Presentazione progetti PNRR

AULE PNRR

DALLA CLASSROM ALLA
INNOVATION ROOM

Proff. Di Liberto -Tutino

LABORATORIO PER LA DIDATTICA
INNOVATIVA

LA SCUOLA DI DOMANI

Proff. Di Liberto -Tutino - Salamone

AMBROSINI: UNA SCUOLA TANTE OPPORTUNITA!

Favara, 03/02/2025

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Prof.ssa Alessia Guccione

(Firma autografa sostituita a mezzo stampa,
ai sensi dell’art.3,comma 2 del d.Lgs.n® 39/1993)
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