CONTENUTI SECONDO ANNO

Disciplina : Laboratorio servizi  sala e vendita.

SERVIZIO DI FRUTTA E DOLCI

•
Il servizio dei dolci . 

•
La classificazione dei dolci.

•
Il servizio della frutta.

•
La classificazione della frutta . 

•
Trancio e porzionatura della frutta. 

•
Preparazione di macedonia di frutta. 

•
Il servizio delle macedonie di frutta.

IL SERVIZIO DEGLI APERITIVI, TECNICHE DI PREPARAZIONE DELLE BEVANDE MISCELATE.

•
La classificazione degli aperitivi. 

•
Preparazione di tartine e canapes.

•
Dosi e misure in uso al bar. 

•
Aperitivi analcolici, sodati ed analcolici.

CLASSIFICAZIONE E SERVIZIO DEI FORMAGGI.
•
La classificazione dei formaggi

•
il servizio dei formaggi.

•
Taglio dei formaggi.

•
preparazione buffet dei formaggi.
•
abbinamento cibo - formaggi.
IL SERVIZIO DELLE INSALATE
•
Classificazione delle insalate

•
le salse per condire le insalate.

•
il servizio delle insalate.

